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* sarrasin vanille, caramel

7

=N ’ 4 — . La petite h|§tou% du 'Cl'llffOl‘I cake :
b S \:”Z. N\ o’ Inventé en 1927 aux Etats-Unis par Harry Baker, vendeur

=35 1 . Sl o d'assurance californien, = =

Son petitplus ? =

[I'ne contient pas de-beurre mais des blancs en neige délicatement )
= incorporés d la péte, d'une texturgdégere comme un tissu finqui
expligue son nom : chlffg& Itie mousseline de soie en anglais T

Notre reeefte s'enrichi d ‘une ganache a la vanille de Tahiti, caramel
moelleux et gzun glacage au sarrasin,
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Laperitif
o Petits fours salés

(8 pieces / 100g environ), 7€
o Sablés parmesan, 75€ / K6
o Plateau de 20 mises en bouche, 32€
o Plateau Escoffier, 12 piéces, 26€

Lea aatadea 326 LE KB

o Salade de champignons des bois, haricots verts
jambon de pays et persillade..

o Salade Baltique ; pomme de terre, saumon fumé,
saumon frais, pomme verte, aneth..

7 o Salade des chefs selon l'inspiration du moment..
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/7 o Quiche lorraine
_ ©Quiche légumes et fromage de chévre

\! lea entréesa o Tourte fruits de mer P
| o Terrine de saumon. brodolis- CHIRRE B ‘4 o Tourte magret de canard, haricots verts
\ A , N P o Tourte champignons échalotes et persil plat
o Terrine de gambas, Saint-Jacques, 8€ 1a part & o Tourte saumon aneth
o Artichaut norvégien : rillettes de saumon, cceur de palmier, artichaut et ceuf mollet, \ & 7€ PAR PERSONNE (4, 6, 8 PERSONNES) N
8€ la part =
& * Foie gras decanard, 1858 le W@ coulibiac de saumon /
- o Verrine retour de cueillette : crémeux champignon , fricassée de volallle en 40€ le kg / environ 7€ la part =\
e ~ persillade, Chantilly ala ciboulette : 8,70 € i
o Verrine de Saint-Jacques : créme brulée bisque de crustacés, fondue de poireaux, = Ag A
74 noix de Saint-Jacques a la vanille : 9 € ) p ale en croule ==

o veau, porg, foie gras et pistache -
8€ la tranche ~

o Verrine avocat rillettes de crabe : 8,70 €

o Comme une blanquette : crémeux de veau, petits Iégumes d'une blanquette et , )
pomme duchesse : 8,70 € /!

o Finger thai : crémeux curry vert, gambas et ecrasée de chou fleur au combava 8,70 € {
o Moelleux de truite au raifort et betterave rouge : 8,70 € ; \
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arte coing : pate sablée, biscuit dacquoise,
amélaka vanille et compotée de coing

au coing, pom:
o 4-5/6-7/8-10 personnes
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nmsél! pra iné nmsette g
au lait et ganache montée nol

o 4-5 et 6-7 personnes
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Honoré noisette : fond de pate |
; ée, créme diplomate a la noisette, praliné
noisette, noisettes caramélisées, Chantilly
©4-5/6-7/8-10 personnes :
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menthe;‘j’gn‘a il
creme diplomate

") compotée de
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- Cdfelatte, [/
- Peétillant en décembre !




i te: etdurable en mettant en place des collaboratlons along terme avec les planteurs
-uri charol aﬁ‘&Sponsable 100% tracable et source en direct aupres de plus de 10.000 producteurs que



PRIX DES TARTES : 32€/4-5P - 41€/6-7P
Photos non contractuelles
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Tarte coing wcmosse Tarte noisetles Torche aux marrons  Tarte café vemen

Pate sablée, biscuit dacquoise, Namélaka Péte sucrée, feuilletine noisette, praliné Meringue fondante, crémeux chataigne, péte sucrée, biscuit sans farine punché
vanille et compotée de coing noisette, ganache chocolat au lait et Chantilly, creme de marron café, praliné amande-mas, ganache
«4-5P / 6-7P ganache montée noisette *4-5P / 6-7P Dulcey au café et ganache montée café

« 4-5P / 6-7P « 4-5P / 6-7P

Tarte aux agrumes s Tarte citron Citron meringuée
Pate sat?leezcreme d amandeAplstac}Ile, Pate sablée, biscuit moelleux amandes, Pate sablée, biscuit moelleux amandes,
compotée d'agrumes et suprémes d'orange et de marmelade de citron, créme citron et marmelade de citron, créme citron et
pamplemousse pignons de pins grillés pignons de pins grillés / meringue
«4-5P / 6-7P «4-5P / 6-7P *4-5P / 6-7P

PRIX DES GLACES : 34€/4-5P < 51€/6-7P  62€/8-9P
Photos non contractuelles

Victoria éngrenage
Dacquoise coco, sorbet ananas, glace (dessert vainqueur de la Coupe du Monde de Patisserie 2013).

vanille, parfait yusu Sorbet mangue et framboise, créme glacée coco, parfait citron vert, streusel
*4-5P / 8-9P « 4-5p / 8-9P

‘Her Caramélia Vacherin

Parfait noisette, parfait chocolat, Financier, créme glacée a la brioche, glace Parfums de saison a commander 72h avant
noisettes caramélisées caramel et caramel onctueux + 4-5P / 6-7P / 8-9P

*4-5P / 6-7P *4-5P / 8-9P



Caraibes ¢ w
Feuilletine au grué de cacao,biscuit
chocolat, crémeux praling, mousse
chocolat Caratbes 64%

Ny,

Millefeuille noiselle

Feuilleté caramélisé , creme mousseline noisette

et feuilletine craquante au praliné

. .
Addiction ©
Biscuit moelleux citron, crémeux mangue-
passion, framboises, mousse et streusel coco

Jivara e
Biscuit brownies, creme briilée vanille,
mousse chocolat au lait

Centre commercial Carré Sénart
té. 0160 62 82 48

PRIX DES ENTREMETS « 34€/4-5P - 51€/6-7P - 62€/8-10P

Beauthiel @
Crumble et biscuit moelleux noisette,praliné,
crémeux caramel et bavaroise noisette

Saint-Honoreé o
Fond de pate feuilletée, creme
vanille, choux caramélisés et
Chantilly

... inapiration ©

«Selon le mois»

Gourmand o &

Croustillant pain au sarrasin, pain perdu, mousse

vanille, caramel onctueux

71-73, rue Grande - 77300 Fontainebleau
tél. 01 64 22 2959

Horaires : du mardi au samedi de 7h30 a 19h30

le dimanche de 7h30 a 13h30

Conditions générales de vente

Cheese cake
ue-passion ©
Streusel a la semoule de mafs, biscuit cuillere parfumé
aux fruits de la passion, cheese cake, compotée
de mangue et mousse vanille

. . .
Millefeuille vanille
(ELU MEILLEUR MILLEFEUILLE D'ILE-DE-FRANCE DE L/ANNEE 2010)
Feuilleté caramélisé, creme mousseline a la
vanille de Tahiti

Biscuit amande au café, ganache chocolat
et créme café

Paris-Brest e

Couronne de pate a choux, crémeux noisette,
sublime noisette et praliné croquant aux
éclats de noisettes

21, rue des Sablons (rue piétonne) - 77300 Fontainebleau
tél. 0160710064

Horaires : du mardi au vendredi de 10h a 1Sh
le samedi de 10h @ 19h30 / le dimanche de 10h a 13h

Nos boutiques sont a votre disposition pour vous conseiller ou prendre vos commandes, sur le site www.frederic-cassel.com, sur place ou par téléphone. Toute commande
implique de la part du client I'acceptation des présentes conditions. Les CGV completes sont consultables sur le site www.frederic-cassel.com. Photos non contractuelles.

www.frederic-cassel.com
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