


Tes mises en bouche salées

Plateau Escoffier (12 piéces)
o 26€

Plateau de 20 mises en bouche
0 32¢

Plateau de 22 petits fours salés chauds
0228

Tarama frais nature

© 8,95€ le pot de 180g
Tarama frais a la truffe
° 13,95€ le pot de 180g

Tes entrées
o Verrine de créme br{ilée homard, chair de homard,

émulsion bisque de crustacés o 9,506

o Verrine retour de cueillette : crémeux champignon, fricassée
de volaille en persillade, Chantilly a la ciboulette - 8,706

o Verrine de Saint-Jacques : creme br{ilée bisque de crustacés,
fondue de poireaux, noix de Saint-Jacques a la vanille © 9€

o Verrine avocat rillettes de crabe o 8,708

o Finger Thai - 8,706

o Moelleux de truite au raifort et betterave rouge © 8,70€
o Artichaut norvégien o 86

éntrée chaude
Coquille Saint-Jacques a la Dieppoise

’Ledlel‘l'ilwa o0

Terrine de gambas et Saint Jacques
Terrine de bar saumon aux zestes d'orange

Terrine de saumon cabillaud écrevisses
et duxelle de champignons
o 8€ LA PART

e foie gras maison
Foie gras de canard nature
o 185€ LEKG

les plats

Cassolette de homard
Risotto aux crustacés, petits
1égumes, sauce homardine

o 28€ par personne

Volaille au vin jaune
Crémeux de pomme de terre,
poélée de légumes Saint-
Sylvestre, sauce morilles.

o 286 par personne

Photos non contractuelles



Photos non contractuelles

£ - {es biiches .. glacées

Wy A > o 34€ /4-5 PERS - 51€/6-7 PERS

TAILLE UNIQUE - 43€/5-6 PERS.

71lphonac
Sorbet abricot-mangue, nougat
glacé, dacquoise

Sakura

Biscuit moelleux citron, crémeux
mangue-passion, framboises, mousse
et streusel coco

Piemont

Glace noisette, parfait chocolat
noisettes caramélisées, biscuit
noisette

Ginkgo
Biscuit brownies, créme briilée
vanille, mousse chocolat lait Jivara

Couronne de l flvent

UNIQUEMENT LES 24 ET 25 DECEMBRE

(Ba’nbou - (dessert vainqueur de la Coupe du Monde (50 EXEMPLAIRES)
Streusel au mais, biscuit cuillére, cheese . de Patisserie 2013) Croustillant riz soufflé, glace vanille de I'lle
cake, compotée d'orange yusu et mousse Sorbet mangue et sorbet framboise, Maurice, caramel onctueux et éclats de
cheese cake citron vert. créme glacée coco, parfait citron vert, macadamia carameélisés

streusel coco o 626 - TAILLE UNIQUE 6-8 PERS

Eventail
Feuilletine grué praliné, biscuit moelleux

chocolat sans farine, crémeux praliné et
mousse chocolat Caraibes 66% de cacao
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Rurumi
Crumble noisette, biscuit moelleux
noisette, praliné noisette, crémeux
caramel et bavaroise noisette

{es coffrets de macarons

8 macarons © 20€
12 macarons ° 27€
16 macarons ° 38€
24 macarons ° 56€

T écrin de Noel
UNIQUEMENT LES 24 ET 25 DECEMBRE (60 EXEMPLAIRES) - 85€/7-8 PERS

Crumble chataigne, biscuit chataigne, compotée de cassis, grains de cassis, crémeux marron, namelaka
vanille et mousse chataigne

Dans sa boite Coffret, en enlevant le ruban de satin vous découvrirez une boite chocolat avec un magnifique ruban en sucre que vous pourrez

croquer. A l'intérieur le traditionnel gateau au marron de Nogl réveillé par une note acidulée de cassis.

de chocolals assortis Santa Claus Entremels de la St Sylvesire

Taille o 19,50€ (environ 16 chocolats ~ 145) Biscuit Sacher, namélaka It passion, “fnnée du Dragon”™
Taille 2 » 36,50€ (environ 30 chocolats ~ 280g) crumble riz soufflé, mousse chocolat Itakuja UNIQUEMENT LE 31 DECEMBRE

Taille 3 < 51,80€ (environ 4 chocolats ~ 370g) - S4E/A-5PERS - 518/6-7 PERS. Feuilletine au grué de cacao, biscuit chocolat,
Taille 4 o 75€ (environ 64 chocolats ~ 5508) crémeux praling, mousse chocolat Caraibes 66%

o 346/4-5 PERS - 51€/6-7 PERS.

Tea galettes ..

DU 9 AU 14 JANVIER :

003 AU 28 JANVIER - DU 16 AU 21 JANVIER' - - DU23AUZBIANVIER: | .
amandes noix-caramel miel-chocolat -+ ... .’ .amandes-chocolat-tonka - 7o
A ET 6 PERS. TAILLE UNIQUE 5/6 PERS. TAILLE UNIQUE 5/6 PERS. - TAILLE UNIQUE 5/6 PERS. ) .f“ s



Informations praliques

Les créations Frédéric Cassel sont réalisées en quantités limitées et sous réserve d'approvisionnement en
matiéres premieres ; nous vous conseillons de ne pas attendre pour passer vos commandes de fin d'année.
(Aucune commande par e-mail).

Pour une meilleure organisation, les commandes des 24 et 25 décembre
seront arrétées le 20 décembrea 18h et le 29 a 18h pour celles du 31 décembre.

Pour diminuer l'attente, merci de régler la totalité de vos.achats a la commande et de bien vous munir de
votre bon de commande le jour duTetrait.
LES COMMANDES des 23, 24, 25 et 31 décembre SERONT A RETIRER A L'ATELIER au
47 BIS RUE D'AVON A FONTAINEBLEAU
de Sh a 17h (ou de Sh'a 12h le 25 décembre)

Faites vos commandes en ligne sur www.frederic-cassel.com
...et venez les retirerau 47" rue d'Avon

L
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FONTAINEBLEAU Relais Desserts
Centre commercial S 71-73, rue-Grande ; “21, rue des Sablons (rue piétonne)
Carré Sénart - 77300 Fontainebleau 77300 Fontainebleau
tél. 0160 62 82 48 tél. 0164 22 29 59 tél. 016071 00 64

www.frederic-cassel.com



