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St Honoré fraise menthe :

Pate feuilletée, creme diplomate a la menthe,
compotée de fraises et Chantilly.

o 4-5/6-7/8-10 personnes

: 1 -
Tarte fraise vanille sarrasin :
Pate sablée, praliné‘sarrasin,
compotee de fraises, ganache montée lvoire.

©4-5/6-7 personnes

Baba fraise basilic :

Savarin imbibé au jus de fraises, Chantilly,
creme diplomate basilic et brunoise de fraises.
©4-5/6-7 personnes




Pate sucrée, biscuit financier, riz au lait vanille,

compotée et rhubarbe pochée au poivre de Sichuan.

°4-5/6-7 personnes

Mai
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Samt ‘Honoré rhubarbe :

/Pate feuilletée, creme diplomate frambmse ?

compotée de rhubarbe créme sublime

~ fromage blanc.

"o4-5/,6- TN pers(éléé




Pate feuillet eme |

7 compotee abricots, cre

Tarte abricot Tvoire :
Pate sucrée, biscuit moelleux amandes,

abricots rotis, ganache/mﬁvoire.
° 4-5/6-7 personnes y

'Tarte tatin abrwot romarm B

Sablé pressé amandes, gelee d’ abrlcot&romarm
abricots rotis et creme suhkime vam[le fromage blanc.
S 4 51/ 6- 7 personnes
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cassis, compotée de cassis et
- 24-5/6-7/8-10 personnes



géf de caramel, sublime vanille-f
° 4-5/6-7 personnes.




vanille,
chocolat,
framboise, .

fraisess

café,

caramel,
citron,
passion,
cassis,
cerise,
abricot-nougat

I OSJ WSJ PRIX DES GLACES : 34€/4-5P < 51€/6-7P « 62€/8-9P
Photos non contractuelles

floysia éngrenage Maeatro
biscuit moelleux amande citron, sorbet framboise, (dessert vaingueur de la Coupe du Monde de Patisserie Dacquoise coco, parfait pistache, sorbet fraise
compotée de péche, glace verveine 2013). Sorbet mangue et framboise, créme glacée coco, et glace a la fleur d'oranger
*4-5P /8-9P parfait citron vert, streusel *4-5P /8-
b J *4-5P / 8-9P

Parfait noisette, parfait chocolat, ‘I/acherm
noisettes caramélisées Parfums de saison a commander 72h avant

«4-5P / 6-7P : +4-5P / 6-7P / 8-9P






OSJ mm&/& PRIX DES TARTES : 32€/ 4-5P < 416/ 6-7P - 58€/ 8-9 P
Photos non contractuelles

Fraise vanille sarrasin Rhubarbe-Sichuan Tatin abricot-romarin
(AVRIL) @ man @ vum) @

Pate sablée, praliné sarrasin,compotée de Péte sucrée, biscuit financier, riz au lait vanille, Sablé pressé amandes, gelée d'abricots-
fraises, ganache montée [voire, compotée et rhubarbes pochées au poivre de Sichuan. romarin, abricots rotis et créme sublime

vanille-fromage blanc.

flbricot Tvoire Cassia Tatin pomme-sarrasin
tm @ UUILLET-AOUT) @ (SEPTEMBRE) @

Péte sucrée, biscuit moelleux amandes, abricots rotis, Pate sucrée, biscuit roll cake cannelle, Sablé pressé sarrasin, pommes cuites au four,
ganache montée ivoire, Namelaka menthe fraiche, créme cassis. gelée de caramel, sublime vanille-fromage blanc.

Tarte sablée auz fraises Tarte sablée aux Tarte aux fruils rouges
(D'AVRIL A JUILLET SELON LE MARCHE) @ jrambowea (IDEALEMENT A PARTIR DE JUILLET) @
Pate sablée, creme d'amande-pistache et fraises (IDEALEMENT A PARTIR DE JUIN) @ Pate sablée, creme d'amande-pistache et fruits
Sablé breton, marmelade de framboises, rouges
framboises fraiches
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Citron e Citron meringuée o
Pate sablée, biscuit moelleux amandes, marmelade de Pate sablée, biscuit moelleux amandes, marmelade de
citron, créme citron et pignons de pins grillés. citron, creme citron et pignons de pins grillés, meringue.
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l OSJ mlf‘ﬂmmj PRIX DES ENTREMETS + 34€/4-5P - 51€/6-7P - 62€/8-10P

Anthalaha ©
Croustillant corn flakes, compotée de fraises,

biscuit pate a choux, creme sublime vanille
fromage blanc

M

Crumble amande pignon et cacao, biscuit viennois,
Namélaka chocolat verveine, mousse chocolat
Pérou 60 % de cacao

Cheese cake
Jramboise-yusu ¢

Streusel a la semoule de mafs, biscuit cuillére parfumé

au yusu, compotée de framboise au yusu, creme
cheesecake vanille

one ©
Biscuit moelleux pistache, compotée de framboises,
feuilletine pistache et bavaroise framboise

Millefeuille vanille i
(ELU MEILLEUR MILLEFEUILLE D'ILE-DE-FRANGE

DE LANNEE 2010)
Feuilleté caramélisé, creme mousseline a la vanille
de Tahiti

..& framboise-passion i
Feuilleté caramélisé, creme mousseline framboise
-passion, feuilletine coco et framboises fraiches

Fraisier m
( D’AVRIL A JUILLET SELON LE MARCHE )

Biscuit amande, creme pistache
et fraises francaises
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Tortbrve Coasiel’
FONTAINEBLEAU

daint Honore

Saint-Honoré o
Fond de pate feuilletée, creme vanille,
choux caramélisés et Chantilly

Jivara e
Biscuit brownie, créme briilée vanille,
mousse chocolat au lait

7
Opéra m
Biscuit amandes au café, ganache chocolat
et creme café

Centre commercial Carré Sénart
té. 0160 62 82 48

71-73, rue Grande - 77300 Fontainebleau
tél. 01 64 22 2959

Horaires : du mardi au samedi de 7h30 a 19h30

le dimanche de 7h30 a 13h30

21, rue des Sablons (rue piétonne) - 77300 Fontainebleau
tél. 0160710064

Horaires : du mardi au vendredi de 10h a 1Sh
le samedi de 10h @ 19h30 / le dimanche de 10h a 13h

Conditions générales de vente

Nos boutiques sont a votre disposition pour vous conseiller ou prendre vos commandes, sur le site www.frederic-cassel.com, sur place ou par téléphone. Toute commande
implique de la part du client I'acceptation des présentes conditions. Les CGV completes sont consultables sur le site www.frederic-cassel.com. Photos non contractuelles.

www.frederic-cassel.com

Conception : www.agence-dac.com © crédit photos : Laurent Fau / Studio des Fleurs ¢ Photos non contractuelles ¢ Printemps-été 2024



